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.y Cotizacion
Fecha Edicion Agabada o,
ANO | MES | DIA
42
2018 12 14 Lt
INFORMACION DEL CLIENTE
Razén Social: DISTRIAPICOLA S.A.S Nito C.C: 821003602-6
Solicitante: Francia Sanchez Bustamante Cargo: Gerente
Direccion: Calle 9 No. 11-39 B. Las Américas Teléfono/Fax: (2) 216 45 09 Ext. 3 -311 761 9588
SO Caicedonia / Valle del Correo gerencia@distriapicola.co
M D 1 to:
uniciplo/Bgpartontents Cauca electrénico: calidad @distriapicola.co
INFORMACION DE LA MUESTRA
Fecha de recepcion: 2018-11-30 ‘
SN
y ey Fecha de . { i “
Tipo de Descripcion: P Hora de la Tomadas | Codigo
muestra e | toma j por interno

Procedencia : DISTRIAPICOLA
Lote: 13/2018 ;
Fecha de produccién: 16-noviembre -2018 N.R l NR N.R 1370-1

AllmEREg Procedencia: Tropical
Miel de Abejas
T° de recepcion 24,5°C
OBSERVACIONES:
RESULTADOS
Codigo interno: Rango
1370-1 permitido:
FZ:‘:a dOEI Ensayo Método Unidades ! NTC 1273
i : Resultado Uexp | **Resolucion
1057
Color Visual Ambar N.E N.E
e L Aceptable/
Aceptabl N.E N.E
Apariencia : No Aceptable ceptable
Observacion
Aceptable/
Aceptabl N.E N.E
Siar No Aceptable Ao
Aceptable/
11- A | N.E N.E
2018-11-30 Sabor it Acebrable ceptable
Método 969.38
método indirecto
de indice de
Humedad . g/ 100g 19,4 N.E <20
refraccion de
acuerdo a la tabla
869.38 de la AOAC

Direccion: {ra 27 No 10-02 Lo
Teléfonos: Telefax: (57} (6} 321 5750/ 340

i

NIT: 891.480.035 - 9 / Codigo Postal: 660003 / Conmutador:(57) (6) 313 7300/ Fax: 3213206 / Direccion: Cra 27 No 10 - 02 Los Alamos - Pereira - Risaralda - Colombia / www.utp.edu.co
Reacreditada como Institucién de Alta Calidad por el Ministerio de Educacién Nacional 2013 - 2021
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RESULTADOS
Cédigo interno: Rango
Fecha del ’ ' 1370-1 permitido:
A Ensayo Método Unidades NTC 1273
Resultado Uexp | **Resolucion
1057
2018-11-30 Acidez Total Potenciométrico meq / 1000g 29,44 N.E <50
Cenizas Totales Gravimétrico g/ 100g 0,42 N.E <0,6
Azlcares
reductores, /100 67.15
expresados en g & 4 o e
2018-12-03 glucosa, en % Volumétrico-
Azucares no Método de Fehling
reductores /100 088 N.E <s
expresados en & g ! ’ 3
sacarosa, en %
2018-11-30 | Hidroximetilfurfural EspectroJo\;ometrla mg / kg 20 N.E <60
(*) Ensagyos Acredi NAC Elaboro: Betty P.

_ A

ARIELF . CARLOS HUMBERTO MO
esional | Director de Laboratorio
Matricula PQI-0180 Matricula PQ|-0177

Revisé __Autorizo

OBSERVACIONES:

El Laboratorio de Analisis de Aguas y Alimentos-UTP estd autorizado por el Ministerio de la Proteccidn Social para realizar
analisis organolépticos, fisicos, quimicos y microbioldgicos al agua potable.

Los métodos utilizados en la ejecucion de los ensayos para los andlisis de aguas, han sido tomados del Standard
Methods for The Examination of Water and Wastewater 23 RD Edition 2017”.

El Laboratorio de Andlisis de Aguas y Alimentos-UTP, con acreditacion ONAC vigente a la fecha, con cédigo de
acreditacion 10-LAB-029, bajo la Norma NTC-ISO/IEC 17025:2005 en los siguientes ensayos:

Aguas Potables o Para Consumo, Aguas Tratadas, Aguas Envasadas y Aguas Crudas: Alcalinidad Total, Dureza Total,
Aluminio, Hierro Total, Fluoruros, Conductividad, Nitritos, Nitratos, Turbiedad, Zinc, Magnesio, Calcio, Manganeso, Cobre
Total, Cloruros, Dureza Calcica, Sulfatos.

Bebidas Alcohdlicas (ron — aguardiente): Hierro y Cobre.

Agua de Piscina: Dureza Total, Aluminio

Los ensayos que estan cubiertos por la acreditacion se distinguen con un asterisco (*), los demds ensayos no estdn
cubiertos dentro del alcance.

sia- Laboratorio de Analisis de Aguas v Alimentos Edificio 8§ Piso 1y 2.
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Cotizacion

Fecha Edicion DB

ANO | MES | DIiA
2018 12 14 s
INFORMACION DEL CLIENTE
Razdn Social: DISTRIAPICOLA S.A.S Nito C.C: 821003602-6
Solicitante: Francia Sanchez Bustamante Cargo: Gerente
Direccidn: Calle 9 No. 11-39 B. Las Américas Teléfono/Fax: (2) 216 45 09 Ext. 3 -311 761 9588
o Caicedonia / Valle del Correo gerencia@distriapicola.co
Municipio/Departamento:
uniciplofBep Cauca electrénico: calidad@distriapicola.co

INFORMACION DE LA MUESTRA

Fecha de recepcién: 2018-11-30

-

} g Fecha de 4 oy
Tipo de Descripcion: oo e Horadela | Tomadas Cadigo
muestra toma i por interno

muestra ‘

Procedencia : DISTRIAPICOLA

Lote: 13/2018

Alimento Fecha de p.roducm'on: 16-noviembre -2018 N.R N.R NR 1370-1
Procedencia: Tropical
Miel de Abejas

T° de recepcion 24,5°C
OBSERVACIONES:

RESULTADOS
Cddigo interno: Rango
1370-1 permitido:
I
F:ﬁ: doe Ensayo Método Unidades ! NTC 1273
¥ ’ Resultado | Uexp | ** Resolucién |
1057
Recuento de
microorganismos P R UF.C. /g 60 N.E <300
Aerobios Mesofilos Profunds
Enterobacterias UFC. /g <3 N.E N.E
Coliformes Totales Recuanto. en Rl UFC./g <3 N.E **<10
2018-11-30 Escherichia coli profunda UFC. /g <3 N.E **<10
Esporas Clostridium Recuento en tubo
e 1 N.E **<1
Sulfito Reductor anaerobio e G oo
Esporas A’na'leroblas Recuento en_ tubo UFC./g <10 NE NE
Mesofilos anaerobio
Determinacién de Recuento en placa
) . UFC./g <100 N.E N.E
Bacillus cereus Superficial

Direccidn: Cra 27 No 10-02 Lo
Teléfonos: Telefax: (57} {6

13

NIT: 891.480.035 - 9 / Codigo Postal: 660003 / Conmutador:(57) (6) 313 7300 / Fax: 321 3206 / Direccién: Cra 27 No 10 - 02 Los Alamos - Pereira - Risaralda - Colombia / www.utp.edu.co
Reacreditada como Institucion de Alta Calidad por el Ministerio de Educacion Nacional 2013 - 2021
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RESULTADOS
Cédigo interno: Rango
1370-1 permitido:
Fecha del i
stiaivo Ensayo Método Unidades NTC 1273
Resultado | Uexp | ** Resolucién
1057
Enriquecimiento
Determinacion de Peptona- R -
St oy Ausencia/ : .
2018-11-30 | Salmonella en 25 g. Recuento en placa . Ausencia N.E Ausencia
¥ - Presencia
de alimento superficial -Prueba
- confirmativa (Kit)
(*) Ensayo credi}/«ﬁﬁ'os AC Elaboro: Betty P.
Z )
{_~ARIEL FELIPE ARCILA-Z- CARLOS HUMBERTO MONTOYA N.
Profesionat Director de Laboratorio

" Matricula PQI-0180 Matricula-Pet=0177
Revisé utorizé

OBSERVACIONES:
e ElLaboratorio de Andlisis de Aguas y Alimentos-UTP esta autorizado por el Ministerio de la Proteccidon Social para realizar
analisis organolépticos, fisicos, quimicos y microbioldgicos al agua potable.

e Los métodos utilizados en la ejecucion de los ensayos para los andlisis de aguas, han sido tomados del Standard
Methods for The Examination of Water and Wastewater 23 RD Edition 2017”.

e El Laboratorio de Anadlisis de Aguas y Alimentos-UTP, con acreditacion ONAC vigente a la fecha, con cédigo de
acreditacion 10-LAB-029, bajo la Norma NTC-ISO/IEC 17025:2005 en los siguientes ensayos:

e Aguas Potables o Para Consumo, Aguas Tratadas, Aguas Envasadas y Aguas Crudas: Alcalinidad Total, Dureza Total,
Aluminio, Hierro Total, Fluoruros, Conductividad, Nitritos, Nitratos, Turbiedad, Zinc, Magnesio, Calcio, Manganeso, Cobre
Total, Cloruros, Dureza Calcica, Sulfatos.

e Bebidas Alcohdlicas (ron — aguardiente): Hierro y Cobre.

e Agua de Piscina: Dureza Total, Aluminio

e Los ensayos que estan cubiertos por la acreditacion se distinguen con un asterisco (*), los demds ensayos no estin
cubiertos dentro del alcance.

e Losresultados contenidos en el presente informe se refieren al momento y condiciones en que se realizaron los ensayos.
El laboratorio no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso inadecuado de la informaciéon aqui
contenida y de las muestras analizadas.

e Los ensayos fueron realizados en las instalaciones del laboratorio de Analisis de Aguas y Alimentos, bajo sus condiciones
ambientales.

e Los resultados de este informe hacen referencia unica y exclusivamente a las muestras analizadas.

e Los ensayos microbioldgicos son realizados por un profesional en el drea.

yrio de Analisis de Aguas y Alimentos Edificio 8 Piso 1y 2.
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. Cotizacion
Fecha Edicion e
ANO | MES | DiA
2018 12 14 1642/25
INFORMACION DEL CLIENTE
Razdn Social: DISTRIAPICOLA S.A.S Nito C.C: 821003602-6
Solicitante: Francia Sanchez Bustamante Cargo: Gerente
Direccidn: Calle 9 No. 11-39 B. Las Américas Teléfono/Fax:  (2) 216 45 09 Ext. 3 -311 761 9588
Municipio/Departansento: Caicedonia / Valle del Correcz : ger.enc:a@'dlst.rnaplcola.co
Cauca electronico: calidad@distriapicola.co
INFORMACION DE LA MUESTRA
Fecha de recepcion: 2018-11-30
, F ' f e
Tipo de Descripcidn: tzf:: :: Horadela | Tomadas | Cddigo
muestra s toma ﬁ por interno
Procedencia : DISTRIAPICOLA i
Lote: 13/2018 E
so N v 2 f
Blleaertn Fecha de p.roduca'on. 16-noviembre -2018 NR NR | MR 1370-1
Procedencia: Tropical ‘
Miel de Abejas
T° de recepcion 24,5°C
OBSERVACIONES:
RESULTADOS
Cddigo interno: Rango
| 1370-1 itido:
e Ensayo Método Unidades S
ensayo NTC 1273
| Resultado Uexp
R Pl
2018-11-30 | RecuentodeMohos | o oo NP | yEc. /g <10 N.E <100
Profunda
(*) Ensayos Acreditados ONAC Elaboro: Betty P.
/ \ S —
XRIEL FELIPE ARCILA Z. CARLOS HUMBERTO MONTOYAN,
Profesional | ______Direetord€ Taboratorio o
Matricula PQI-0180 Matricula PQI-0177
Reviso Autorizo

NIT: 891.480.035 - 9 / Cddigo Postal: 660003 / Conmutador:(57) (6) 313 7300 / Fax: 3213206 / Direccién: Cra 27 No 10 - 02 Los Alamos - Pereira - Risaralda - Colombia / www.utp.edu.co



