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INFORME DE RESULTALOS

[ INFORME DERESULTADOS No. | 638117 |

CARACTERISTICAS DE LA MUESTRA (S):

FECHA YHORA DE FECHA DE CODIGO
DESCRIPCION TIPO TOMA RECEPCION INTERNO OBSERVACIONES
U_w:.._mu_oo_m SAS Muestras enviadas al laboratorio
JECH Mo DAL por Sus encargos Guia No
#u%oﬂ i Al a 0065 5301 247777, recibidas en el laboratorio
Contenido: Miel de Abejas por Betty Pinzén
RESULTADOS
RANGO
FECHA DEL METopo | PERMITIDO: CODIGO INTERNO
ENSAYO ENSAYO UTILIZADO: NTC 1273 | UNIDADES
: B.m%m 530-1 Uexpa | XXXXX | Uexpa | XXX XX | Uexpa
Recuento de
microorganismos <300 UFC./g 40 — ShES 2o = )
Aerobios Mesofilos
Enterobacterias Recuento en E mnmu_m Sido UF.C./g <3 - — e i e
Placa profunda
Coliformes Totales *<10 UF.C./g <3 - s el e s
2017-06-05
Escherichia coli *<10 UFC./g <3 - - . = i
Esporas Clostridium | Recuento en tubo -,
Sulfito Reductor anaerobio 400 UEC.lig 10 - i - = =
Esporas aerobias Recuento en tubo No
Mesbfilos aerobio Establecido | UFC /9 <10 - = - = -

Direccién: Cra 27 No 10-02 Los Alamoss — Pereira-Risaralda-Colombia- Laborattorio de Amélisis de #Aguas y Alimentos Edificio 8 Piso 1y 2. Teléfonos: Telefax:
(57) (6) 321 5750 / 313 7437 / e-mail: lzabaguas@utp.edu.co.
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RESULTADOS
z RANGO
3 FECHA DEL METoDO | PERMITIDO: CODIGO INTERNO
ENSAYO ENSAYO TC 127 UNIDADES

£ NTC 1273
UTILIZADO: * Resolucib

5301 \ Uexpa xxxxx\ U expz

(9) (£5)10pe3nwiu0) / €00999 “Ieasod 061po) / 6 - s0°08" 16 LN

1057
Znriquecimiento [
ra Peptona-
Determinacion de A
Rappapor- 3 Ausencia/ ’ - .
Salmonella en 25 g. Recuento en placa Ausencia Broseii Ausencia e

2017-06-05 de alimento superficial —Prueba
confirmativa (Kit)

Determinacién de Recuento en placa No . o
Bacillus cereys Superficial Establecido UFC.7g 1100 o

OBSERVACIONES:
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® Ellaboratorio NO EMITE OPINIONES NI DECLARACIONES con el cumplimiento o no ¢t plimiento de los requisitos y/o especificaciones

¢ Los andlisis se realizaron basados en procedimientos que se encuentran en el Standard Methods For The Examination Of Water And Wastewater
Edicién 22 st. de 2012 y de las Normas técnicas colombianas.

® El Laboratorio de Analisis de Aguas y Alimentos-UTP esta autorizado por el Ministerio de la Proteccién Social para realizar anélisis Organolépticos, fisicos,
quimicos y microbiolégicos al agua potable.

® Los ensayos que estan cubiertos por la acreditacion, se distinguen por medio de asterisco, los demas parametros no estin cubiertos dentro del

alcance.
El Laboratorio de Analisis de Aguas y Alimentos-UTP, tiene Acreditacion ONAC vigente a la fecha, con cédigo de Acreditacion 10-ILAB-029, bajo la

Norma NTC-ISO/IEC 17025:20005 en los siguientes andlisis: Aguas Potables o Para Consumo, Aguas Tratadas, Aguas Envasadas Y Aguas Crudas:
Alcalinidad Total, PH, Dureza Total, Aluminio, Hierro Totall, Fluoruros, Conduictividad, Nitritos, Nitratos, Turbiedad, Zinc, Magnesio, Calcio, Niquel,
Manganeso, Cobre Total, Clorwros, Dureza Calcica, Sulfatos,

Bebidas Alcohélicas (ron — aguarrdiente): Hiierro y Cabre.

Agua de Piscina: pH, Dureza Toital, Alumiinio

Los resultados contenidos en el presente mreporte se refieren all momento Y condiciiones en que se reailizaron los; ensayos. El laboratorio no sie responsabiliza
de los perjuicios que Ppuedan deriivarse del iso inadecuado de la informaciién aqui contenida yr de las Muestras analizadas.
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Direccién: Cra 27 No 10-02 Los Alamos - Peresira-Risaralda-Colombia- Laboratorio de Analisis de Aguas y /Alimentos Edificio 8 Piso 1y 2. Teléfoncos: Telefax:

(57) (6) 321 5750 /313 7437/ e-mail:: labaguas(@utp.edu.co.
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INFORME DE RESULTADOS _ e
R L
— INFORME DE RESULTADOS No. _ 634/17 _
CARACTERISTICAS DE LA MUES™RA (S):
FECHA Y HORA DE FECHA DE CcODIGO
DESCRIPCION TIPO TOMA RECEPCION INTERNO OBSERVACIONES
W_wﬁﬁ_m%_oﬂw\wonwm Muestras enviadas al laboratorio
ote: No. . por Sus encergos Guia No
Junio 01/2017 Alimento e 20287-00-09 §301 247777, recibidas en el lakoratorio
Tropical ' N
Contenido: Miel de Abejas por Betty Pinzén
RESULTADOS
FECHA DEL ENSAYO METODO RANGO CODIGO INTERNO
ENSAYO UTILIZADO: PERMITIDO: | UNIDADES
\ TC 1273 530-1 U expa XXX XX | Oexpa [ XXX XX | Uexpa
No ' Ambar
Color Establecido | VU Claro = = o i
No Aceptable/
Apariencia Establecido No Aceptable - 5 - 3 2=
. Aceptable
2017-06-07 Observacion Aceptable/
Olor e No Aceptable s - =, = o
stablecido Aceptable
No Aceptable/
Sabor 2 No Aceptable - — - - —
Establecido Aceptable
Método 969.38
método indirecto
die Indice de
2017-06-09 Humedad S <20 g/ 100g 19 s - - =
acueerdo a la tabla
869.:38 de la AOAC

Direccién: Cra 27' No 10-02 Los Alamios — Pereiira-Risaralida-Colomtbia- Labor:atorio de Analisis de Aguas y Alimentos; Edificio 8 Piso 1y 2. Teléfonios: Telefax:
(57) (6) 3215750/ 313 7437 | e-mail: labaguas@utp.edu.co.




1Z0Z - £10Z [euODEN UODEINP3 3P OLAISIUIN |2 10d PRpI[E) B3]y 3P UODNISU| OWO) BPR}PaIIRAY
0N dYTMMM / RIGUIOJ0) - BPJeIesIY - BAIAIA - SOWE]Y SO 70 - L oN £Z B) U0 / 90T LZE Xe4 / 00EL ELE (9) (£S)10PRINWUO) / £00099 :1BISO4 061PO) / 6 - SE0'08Y'168 :LIN

B dispapees 9729

<Um_.~m~mh."._.ow> DEINVESTIGACIONES, 220<>nm_oz
Y EXTENSION

=
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[ INFORME DE RESULTADOS No. | 634117 |72 &
a2 2.
g 5 b
o .
RESULTADOS
RANGO CODIGO INTERNO
e B EISAYO METOPO | PERMITDO: | UNDADES
¥ NTC 1273 530-1 U expa XXX XX | Uexpa | XXX XX | Uexpa
2017-06-07 Acitez Total Potenciométrico <50 mq/ 1000g 41 — o ke e 25
2017-06-09 Cenizas Totales Gravimétrco <06 g/ 100g 0,14 . e - o oL
Azucares reductores, \ .
{ Volumétrico- -
expresados m: Método de Fehling 260 g/ 1009 79 -— — - =5 e
glucosa, en %
2017-06-08 e
aacﬂo_‘m‘mm%uamm%m Vot <5 g/100g 0,79 o= — 2 =, s
en'sacarosaionh Método de Fehling
2017-06-07 Hidroximetilfurfural m%mo:m&osmsm <60 mg / kg 18 88 b 3
OBSERVACIONES:

e El laboratorio NO EMITE OPINIONES NI DECLARACIONES con el cumplimiento o no cumplimiento de los requisitos y/o especificaciones
e Los andlisi li i

se on basados en procedi tos que se encuentran en el Standard Methods For The Examination Of Water And Wastewater
Edicion 22 St. de 2012 y de las Normas técnicas colombianas.

e El Laboratorio de Andlisis de Aguas y Alimentos-UTP esté autorizado por el Ministerio de la Proteccién Social para realizar andlisis Organolépticos, fisicos,
quimicos y microbiolégicos al agua potable.

e Los ensayos que estan cubiertos por la acreditacién, se distinguen por medio de asterisco, los demas parametros no estan cubiertos dentro del

alcance.
El Laboratorio de Anallisis de Aguas y Alimentos-UTP, tiene: Acreditacion ONAC vigente a la fecha, con cédigo de Acreditacién 10-LAB-029, bajo la

Norma NTC-ISO/IEC 17025:2005 en los siguientes analisis: Aguas Potables o Para Consumo, Aguas Tratadas, Aguas Envasadas y Aguas Crudas:
Alcalinidad Total, pH, IDureza Total, Aluminio, Hierro Total, Fluoruros, Conductividad, Nitritos, Nitratos, Turbiedad, Zinc, Magnesio, Calcio, Niquel,
Manganeso, Cobre Tot:al, Cloruros, Dureza Calcica, Sulfatos.,

Bebidas Alcohi6licas (rom — aguardiente): Hierro y Cobre.
Direccién: Cra 27 No 10-02 ILos Alamos — Pereira-Risaraldia-Colombiia- Laborratorio de Andlisis de Aguas y' Alimentos Edificio 8 Piso 1y 2. Teléfonos: Telefax:

(57) (6) 3215750/ 3137437 | e-mail: labaguas@utp.edu.co.
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[ INFORME DE RESULTADOS No. | 639/17 |

CARACTERISTICAS DE LA MUESTRA (S):

FECHA Y HORA DE FECHA DE CODIGC
DESCRIPUON TIPO TOMA RECEPCION INTERNO OBSERVACIONES
W_m”w._m%_nﬂm\w%wm Muestras enviadas al laboratoric
ON07 MO 2 por Sus encargos Guia No
Junio 01 /2017 Allmes A e 5304 247777, recibidas en el laboratorio
Tropical ! N
Contenido: Miel de Abejas porBety Firzon
RESULTADOS
RANGO
FECHA DEL EREAYO METODO | PERMITIDO: [RIGO BITERNO
ENSAYO UTILIZADO: NTG 1273 | WNPARES = z =
530-1 U expa XXX XX Uexpa | XXX XX | Uexpa
Recuento en
2017-06-05 Recuento de Mohos Placa profunda <100 UFC./g <10 — - — - —

OBSERVACIONES:

« Ellaboratorio NO EMITE OPINIONES NI DECLARACIONES con el cumplimiento o no cumplimiento de los requisitos y/o especificaciones

e Los analisis se realizaron basados en procedimientos que se encuentran en el Standard Methods For The Examination Of Water And Wastewater
Edicién 22 St. de 2012 y de las Normas técnicas colombianas.

e El Laboratorio de Analisis de Aguas y Alimentos-UTP esta autorizado por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Organolépticos, fisicos,
quimicos y microbiolcgicos al agua potable.

e Los ensayos que eistan cubiertos por la acreditacion, se distinguen por medio de asterisco, los demas parametros no estan cubiertos dentro del

alcance.
El Laboratorio de Awnalisis de Aguas y Alimentos-UTP, tiene Acreditacion ONAC vigente a la fecha, con cédigo de Acreditacion 10-LAB-029, bajo la

Norma NTC-ISONECC 17025:2005 en los siguientes andlisis: Aguas Potables o Para Consumo, Aguas Tratadas, Aguas Envasadas y Aguas Crudas:
Alcalinidad Total, piH, Dureza Total, Aluminio, Hierro Total, Fluorurros, Conductividad, Nitritos, Nitratos, Turbiedad, Zinc, Magnesio, Calcio, Niquel,
Manganesio, Cobre “Total, Cloruros, Dureza Calciica, Sulfatos.
Bebidas Alcohdlicas ((ron — aguardiente): Hierro y Cobre.
Direccién: Cra 27 No 10--02 Los Alamos — Perreira-Risarralda-Colombia- Laboratorio die Andlisis de Aguas: y Alimenttos Edificio 8 Piso 1 y 2. Teléfonos: Telefax:
(57) (6) 3215750 / 313 74437 / e-maiil: labaguas@utp.ediu.co.




