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de Pereira

INFORME DE ENSAYOS No 506/18

e Cotizacion
Fecha Edicidn Rprobada No.
ANO | MES | DIA
2018 05 10 226/18
INFORMACION DEL CLIENTE
Razén Social: DISTRIAPICOLA S.A.S Nito C.C: 821003602-6
Solicitante: Francia Sanchez Bustamante Cargo: Gerente
Direccidn: Calle 9 No. 11-39 B. Las Américas Teléfono/Fax:  (2) 216 45 09 Ext. 3 -311 761 9588
—— Caicedonia / Valle del Correo gerencia@distriapicola.co
Municipio/Departamento: e - RESTA
Cauca electrénico: calidad @distriapicola.co
INFORMACION DE LA MUESTRA
Fecha de recepcion: 2018-04-25
Tipo de Descripcion: ’:f:: :: Hora de la Tomadas Cddigo
muestra toma por interno
muestra
Procedencia : DISTRIAPICOLA
Lote: 05/2018
Alimento | Fecha de produccién: Abril/23/2018 N.R N.R N.R 424 -1
Procedencia :Tropical
Miel de Abejas
OBSERVACIONES:
RESULTADOS
Cdédigo interno: 424-1 Rango
Peftiie el Ensayo Método Unidades permitido:
ensayo Resultado Uexp NTC 1273
Color Visual il N.E N.E
Claro
Apariencia Aceptable/ Aceptable N.E N.E
5 No Aceptable
2018-04-25 Observacion. Aceoeable]
A ; :
Olor No Aceptable ceptable N.E N.E
Aceptable/
: N.
Sabor P —_— Aceptable N.E E
Método 969.38
método indirecto de
2018-04-26 Humedad fndice de refraccién g/ 100g 19,0 N.E <20
de acuerdo a la tabla
869.38 de la AOAC
2018-05-02 Acidez Total Potenciométrico mq / 1000g 31 N.E <50
Cenizas oo
-04- ’ <0,
2018-04-30 Totales Gravimétrico g/ 100g 0,31 N.E 0,6
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Teléfonos: Telefax: (57) {6) 321 5750 / 313 7437 / e-mail: Jabaguas@utp.edu.co
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INFORME DE ENSAYOS No 506/18

RESULTADOS
Cédigo interno:
Fecha del , ] ’ Raqgo
e Ensayo Método - Unidades 352-1 permitido:
~Resultado Uexp NTC 1273
Azlcares reductores, . "
expresados en glucosa, Volumetrlco~'Metodo g/ 100g 77 N.E 260
on % de Fehling
2018-05-02 e
RERANes Y Volumétrico- Método
reductores expresados . g/ 100g 0,27 N.E <5
L de Fehling
en sacarosa, en %
2018-04-30 | Hidroximetilfurfural ESpeCtrﬁ°\;°met”a mg / kg 11,24 N.E <60
(*) Ensayps Acr s ON Elaboro: Betty P.
CARLOS HUMBERTO MONTOYAN.
Director de Laboratorio
Matricula Matricula PQI-0177
Reviso Autorizé

OBSERVACIONES:

El Laboratorio de Analisis de Aguas y Alimentos-UTP esta autorizado por el Ministerio de la Proteccién Social para realizar
analisis organolépticos, fisicos, quimicos y microbioldgicos al agua potable.

El Laboratorio de Andlisis de Aguas y Alimentos-UTP, con acreditacion ONAC vigente a la fecha, con cédigo de
acreditacién 10-LAB-029, bajo la Norma NTC-ISO/IEC 17025:2005 en los siguientes ensayos:

Aguas Potables o Para Consumo, Aguas Tratadas, Aguas Envasadas y Aguas Crudas: Alcalinidad Total, Dureza Total,
Aluminio, Hierro Total, Fluoruros, Conductividad, Nitritos, Nitratos, Turbiedad, Zinc, Magnesio, Calcio, Niquel,
Manganeso, Cobre Total, Cloruros, Dureza Calcica, Sulfatos.

Bebidas Alcohélicas (ron — aguardiente): Hierro y Cobre.

Agua de Piscina: Dureza Total, Aluminio

Los ensayos que estan cubiertos por la acreditacién se distinguen con un asterisco (*), los demds ensayos no estan
cubiertos dentro del alcance.

Los resultados contenidos en el presente informe se refieren al momento y condiciones en que se realizaron los ensayos.
El laboratorio no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso inadecuado de la informacion aqui
contenida y de las muestras analizadas.

Los ensayos fueron realizados en las instalaciones del laboratorio de Andlisis de Aguas y Alimentos, bajo sus condiciones
ambientales.

Los resultados de este informe hacen referencia tnica y exclusivamente a las muestras analizadas.
Los ensayos microbioldgicos son realizados por un profesional en el drea.

El informe de ensayos no podra ser reproducido totalmente éxcepto cuando se haya obtenido permiso por escrito del
laboratorio.

Direccién: Cra 27 No 10-02 Los Alamos — Pereira-Risaralda-Colombia- Laboratorio de Analisis de Aguas y Alimentos Edificio 8 Piso 1y 2.



Universidad VICERRECTORIA DE INVESTIGACIONES 5:2'.?, 13 ARAOR
Tecnolégica INNOVACION Y EXTENSION o TR
LABORATORIO DE ANALISIS DE AGUAS Y ALIMENTOS [ Pégina 1de3

de Pereira

INFORME DE ENSAYOS No 507/18

"y Cotizacion
Fecha Edicién Morokuda Ne;
ANO | MES | DIA
2018 05 10 226/18
INFORMACION DEL CLIENTE
Razén Social: DISTRIAPICOLA S.A.S Nito C.C: 821003602-6
Solicitante: Francia Sanchez Bustamante Cargo: Gerente
Direccién: Calle 9 No. 11-39 B. Las Américas Teléfono/Fax: (2) 216 45 09 Ext. 3 -311 761 9588
I wa— Caicedonia / Valle del Correo gerencia@distriapicola.co
P P ; Cauca electrénico: calidad@distriapicola.co
INFORMACION DE LA MUESTRA
Fecha de recepcion: 2018-04-25
Tipo de Descripcion: izf:: :ee Hora de la Tomadas Cddigo
muestra toma por interno
muestra
Procedencia : DISTRIAPICOLA
Lote: 05/2018
i : 3 N.R N.R N.R 424 -1
M Fecha de produccién: Abril/23/2018
Procedencia :Tropical Miel de Abejas
OBSERVACIONES:
RESULTADOS
Cddigo interno: Rango
Ewshgidel 424-1 permitido:
:(r:\s: oe Ensayo Método Unidades NTC 1273
i Resultado | Uexp | ** Resolucién
1057
Recuento de
microorganismos R — UFC./g 30 N.E <300
Aerobios Mesofilos Profunda
Enterobacterias UFC./g <3 N.E N.E
Coliformes Totales Recuerto. ev.Mata UF.C./g <3 N.E **<10
2018-04-25 Escherichia coli profunda UFC./g <3 N.E **< 10
Esporas Clostridium Recuento en tubo
.F.C. <10 N.E **<100
Sulfito Reductor anaerobio 4 /8
Esporas A’nfxerobuas Recuento en' tubo UFC. /g 10 N.E N.E
Mesofilos anaerobio
Determinacién de Recuento en placa
. 5 UFC./g 140 N.E N.E
Bacillus cereus Superficial

Direccion: Cra 27 No 10-02 Los Alamos — Pereira-Risaralda-Colombia- Laboratorio de Analisis de Aguas y Alimentos Edificio 8 Piso 1y 2.
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RESULTADOS
Codigo interno: Rango
Fecha del , . 424-1 permitido:
N Ensayo Método Unidades NTC 1273
Resultado | Uexp | ** Resolucién
1057
Enriquecimiento
Determinacion de RPaept:nZ;_ Ausanieis? J
2018-04-25 Salmonella en 25 g. Ppap s C'? Ausencia N.E Ausencia
. Recuento en placa Presencia
de alimento -
superficial =Prueba
confirmativa (Kit)

Elaboro: Betty P.

CARLOS HUMBERTO MONTOM

Director de Laboratorio

Autorizo

OBSERVACIONES:
e ElLaboratorio de Analisis de Aguas y Alimentos-UTP esta autorizado por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar
analisis organolépticos, fisicos, quimicos y microbioldgicos al agua potable.

e El Laboratorio de Andlisis de Aguas y Alimentos-UTP, con acreditacién ONAC vigente a la fecha, con cédigo de
acreditacién 10-LAB-029, bajo la Norma NTC-ISO/IEC 17025:2005 en los siguientes ensayos:
Aguas Potables o Para Consumo, Aguas Tratadas, Aguas Envasadas y Aguas Crudas: Alcalinidad Total, Dureza Total,
Aluminio, Hierro Total, Fluoruros, Conductividad, Nitritos, Nitratos, Turbiedad, Zinc, Magnesio, Calcio, Niquel,
Manganeso, Cobre Total, Cloruros, Dureza Calcica, Sulfatos.
Bebidas Alcohdlicas (ron — aguardiente): Hierro y Cobre.
Agua de Piscina: Dureza Total, Aluminio

e Los ensayos que estan cubiertos por la acreditacién se distinguen con un asterisco (*), los demas ensayos no estan
cubiertos dentro del alcance.

e Los resultados contenidos en el presente informe se refieren al momento y condiciones en que se realizaron los ensayos.
El laboratorio no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso inadecuado de la informacién aqui
contenida y de las muestras analizadas.

e Los ensayos fueron realizados en las instalaciones del laboratorio de Analisis de Aguas y Alimentos, bajo sus condiciones
ambientales.

e Los resultados de este informe hacen referencia tnica y exclusivamente a las muestras analizadas.
e Los ensayos microbioldgicos son realizados por un profesional en el drea.

e Elinforme de ensayos no podré ser reproducido totalmente excepto cuando se haya obtenido permiso por escrito del
laboratorio.

Direccion: Cra 27 No 10-02 Los Alamos — Pereira-Risaralda-Colombia- Laboratorio de Analisis de Aguas y Alimentos Edificio 8 Piso 1y 2.
Teléfonos: Telefax: (57) (6) 321 5750 / 313 7437 / e-mail: |abaguas@utp.edu.co
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de Pereira

INFORME DE ENSAYOS No 508/18

it Cotizacion
Fecha Edicién Jeraharaika
ANO | MES | DIA
2018 05 10 22b/18
INFORMACION DEL CLIENTE
Razén Social: DISTRIAPICOLA S.A.S NitoC.C: 821003602-6
Solicitante: Francia Sanchez Bustamante Cargo: Gerente
Direccion: Calle 9 No. 11-39 B. Las Américas Teléfono/Fax: (2) 216 45 09 Ext. 3 - 311 761 9588
S Caicedonia / Valle del Correo gerencia@distriapicola.co
Municipio/Departamento: ik . S o
Cauca electrénico: calidad@distriapicola.co
INFORMACION DE LA MUESTRA
Fecha de recepcion: 2018-04-25
Tipo de Descripcion: 't:ztr::: :: Hora de la Tomadas Cddigo
muestra toma por interno
muestra
Procedencia : DISTRIAPICOLA
Lote: 05/2018 /
i 3 N. N.R 424 -1
Alintes Fecha de produccién: Abril/23/2018 e 5 e
Procedencia :Tropical Miel de Abejas
OBSERVACIONES:
RESULTADOS
e Cadigo interno:. Rango
insz oe Ensayo Método Unidades 424-1 permitido:
4 Resultado | Uexp NTC 1273
Recuento de Recuento en Placa
-04- <
2018-04-25 Levaduras Profufida UFC./g <10 N.E <100
(*) Ensayos Acredjtados ONAC Elaboro: Betty P.
ARIELFELIPE " CARLOS HUMBERTO MONTOY
écnico Director de Laboratorio
Métricula PQI-0180 Matricula PQI-0177
Reviso Autorizé
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